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BRUT
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VITICOLTORI PONTE,
PROSECCO DOC ROSÉ

MILLESIMATO

UN «PONTE»
SULLA

SPERANZA
Nel 1948 un piccolo gruppo
di produttori volenterosi

ha unito le forze
nel tentativo di risollevare
la testa, e le tasche, messe
a dura prova dagli orrori
della Seconda guerra

mondiale. La sfida ha dato i
suoi frutti: oggi Ponte
riunisce un migliaio di

viticoltori impegnati su un
totale di tremila ettari
vitati, posti soprattutto
nel Veneto orientale.

L'offerta è molto ampia,
e ovviamente non può
non contemplare la

bollicina più caratteristica
della regione.
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La produzione
di questa cantina
è davvero molto

ampia e sfaccettata,
ma il Prosecco resta

senz'altro uno dei suoi

punti di riferimento.

In questo caso, abbiamo

un Prosecco Rosé

Millesimato Brut, ottenuto

da uve Glera per 1'85%

e da uve Pinot nero per

il restante 15.

La spumantizzazione

avviene in autoclavi

di acciaio e dura per

almeno 60 giorni.

Ha colore rosa corallo

chiaro e un perlage veloce

e abbondante. I profumi

sono fragranti e fruttati,

con note di fragola, crosta

di pane e pesca bianca.

Sapore agile, composto,

molto piacevole, con la

componente di anidride

carbonica ben integrata

in un corpo sottile che

rende questo spumante

di deliziosa bevibilità.

Perfetto con: tapas per

un aperitivo ricco, zuppe

di pesce in genere, paste

fresche con farce delicate

e carni bianche

accompagnate da verdure

grigliate.

Punteggio 91/100.

A 8,50 euro.
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Settimanale

Tiratura: 68.291 

Diffusione: 70.785


