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II Carapace, la
cantina progettata

da Arnaldo
Pomodoro perla
tenuta umbra della
famiglia Lunelli.

100 CANTINE
DA SCOPRIRE
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LIGURIA
13. Cantine Lunae

(Castelnuovo Magra, SP)
Con la suo nuova cantina, Lunae
è la casa del vermentino ligure,
in varie versioni, e dei rari vitigni

albarola, vermentino nera e pollera.
Da quest'anno, c'è anche l'Ostaia
dove provare abbinamenti guidati

tra vini e piatti con ingredienti
locali. Da provare: Colli di Luni
Vermentino Etichetta Nera 2023;
18,50 euro, cantinelunae.com

LOMBARDIA 

14. Nino Negri (Chiuro, SO)
Nome storico della Valtellina,

con il progetto Vigne di Montagna
valorizza le diverse espressioni
del territorio con tre rossi a base
di nebbiolo. Due dei loro vini

più iconici sono appena stati messi
ad affinare in rifugi di montagna,
a 3000 metri di quota, e saranno
stappati per celebrare le prossime
Olimpiadi. Da provare: Valtellina
Superiore Valgella Vigna Fracia
2019; 39,50 curo, ninonegri.it

15. Castello Bonomi
(Coccaglio, BS)

Alle pendici del monte Orfano,
è un castello liberty circondato

da un parco e da vigneti terrazzati.
Sensibile alla sostenibilità

ambientale e sociale, produce
Franciacorta con grande potenziale
di longevità. Novità a Vinitaly: 
Franciacorta Extra Brut Cuvée
Lucrezia Etichetta Nera 2004,
un pinot nero con 200 mesi
di affinamento sui lieviti;
180 euro, costellobonomi:it

16. Guido Berlucchi & C.
(Corte Franca, BS)

Nel 1961, con un'intuizione
geniale, Franco Ziliani e Guido
Berlucchi hanno riscritto la storia

della Franciacorta, creando il primo
Metodo Classico della zona.
Oltre 60 anni dopo, la cantina
si conferma un paradigma, e lo
dimostrano ogni anno 20.000
visite. A vini freschi e immediati
si affiancano preziose riserve.

Da provare: Franciacorta Franco
Ziliani Riserva 2008;
180 euro, berlucchi.it

17. Cà Maiol
(Desenzano del Garda, BS)
Oggi nel gruppo Santa Margherita,
Cà Maiol è stata fondata nel 1967
e da allora ha contribuito alla fama

dei vini del lago di Garda, Lugana
in testa. Con la realizzazione della

nuova cantina, stimolanti sfide
attendono l'azienda, come quella
di rilanciare il groppello, vitigno

della Valtènesi che dà rossi di grande
bevibilità. Novità a Vinitaly: 

Riviera del Garda Classico Valtènesi
Groviglio 2022; 19 euro, camaiol.it

18. Montonale
(Desenzano del Garda, BS)
I fratelli Girelli sono tra i migliori
interpreti del Lugana, proposto
in differenti versioni, bollicine
comprese, tutti con un ottimo
potenziale d'invecchiamento.
Da provare: Lugana Montunal
2023; 15 euro, montonale.it

19. Bellavista (Erbusco, BS)
Tra le cantine che hanno reso

grande la Franciacorta, Bellavista
è un'azienda familiare guidata
del senso del buono e del bello.

La produzione dei vini è nelle mani
di Francesca Moretti, affiancata
da Richard Geoffroy, ex chef

de cave Dom Pérignon. Consigliata
la visita alla cantina, arricchita
da opere d'arte, e un soggiorno
al resort L'Albereto. Da provare:

Franciacorta Dosaggio Zero
Vittorio Moretti Riserva 2016;
125 euro, bellavistawine.it

20. Ca'delBosco (Erbusco, BS)
La bellezza a Ca'delBosco

coinvolge tutti i sensi, con vini
ineccepibili, opere d'arte disseminate

nella tenuta, una scenografica
cantina. Coronamento di un lavora

che ha reso l'azienda un faro
per il Metodo Classico, è stata
presentata Annamaria Clementi
R.S. 1980, una bollicina affinata
per più di 40 anni. Da provare:
Franciacorta Dosage Zéro Noir

Vintage Collection 2015;
96 euro, cadelbosco.com

21. Costaripa
(Moniga del Garda, BS)

Mattia Vezzola è uno dei pionieri
del vino rosato in Italia, e forse

il maggiore sostenitore della loro
longevità. Un'azienda per scoprire

nuovi punti di vista su questa
tipologia, sempre più apprezzata

anche in Italia. Da provare:
Valtènesi Rosé Molmenti 2019;

40 euro, castaripa.it

22. Conte Vistarino
(Rocca de' Giorgi, PV)

Nel 1850 il conte Augusto Giorgi
di Vistarino piantò per primo

il pinot nero in Oltrepò, importando
le barbatelle dalla Francia e dando
inizio alla tradizione spumantistica
locale. La tenuta, che conta oltre
800 ettari, comprende l'antica

villa padronale, la nuova cantina
del 2018 con l'enoteca e un piccolo

museo. Imperdibile la visita
dei vigneti in e-bike con picnic.
Da provare: Oltrepò Pavese
Pinot Nero Pas Dosé 1865;
36 euro, contevistarino.it

VENETO
23. Masottina

(Castello Roganzuolo, TV)
La cantina della famiglia Dal Bianco

ha il grande merito di avere
fatto conoscere il Prosecco

Superiore come un vino in grado
di durare, e migliorare, nel tempo.
Tra le versioni prodotte, l'R.D.O.
Levante Extra Dry è entrato nella
classifica dei 100 migliori vini

del mondo secondo l'autorevole
rivista Wine Spectator. Da provare:

Conegliano Valdobbiadene
Prosecco Superiore R.D.O. Extra
Dry 2023; 17,50 euro, masottina.it

24. Villa Sandi
(Crocetta del Mantello, TV)

Sede e simbolo dell'azienda celebre
per la produzione di Prosecco,
una villa di scuola palladiana
che si può visitare insieme alle
suggestive cantine sotterranee.

A disposizione degli ospiti c'è anche
la palestra in vigna, un percorso

fitness con attrezzi, la Locanda Sandi
e un ristorante molto consigliato.

Da provare: Valdabbiadene
Superiore di Cartizze La Rivetta
2023; 30 euro, villasandi.it

25. Albino Armani (Dolcè, VR)
Viticoltori dal 1607, hanno

cantine sparse in diversi territori
del Triveneto, a garanzia

di un profondo radicamento
nelle diverse realtà produttive

e sociali. Negli anni è stato fatto
un importante lavoro di recupero

di antichi vitigni, come il fola tonda.
Tra i vini icona, il biodinamico
Naturalmente frizzante Bianco
di CasaBelfi, il Pinot Grigio

Corvara e I Amarone Cuslanus.
Novità a Vinitaly: Trento Brut;
21 euro, albinoarmani.com

26. Suavia (Fittà, VR)
Dopo cinque anni di lavoro,

l'azienda delle tre sorelle Tessari
presenta la nuova linea
di Soave i Luoghi, tre vini

che valorizzano tre località della
denominazione (Fittà, Costellare
e Tremenalto), tra le più importanti

per la produzione di bianchi
in Italia. Da provare: l'annata
2020 dei tre vini; 1.40 euro

il cofanetto, suavia.it

27. Allegrini (Fumane, VR)
Fondata nel 1854, Allegrini

è un riferimento internazionale,
tanto che Amarene della

Valpolicella Classico Riserva
Fieramonte si è aggiudicato

per due anni consecutivi i 100 punti
dalla «bibbia del vino» Decanter.
Oggi la settima generazione
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della famiglia prosegue il lavoro
con attenzione alla sostenibilità,
come dimostra la certificazione
Biodiversity FriendC Beekeeping.
Da provare: La Poja 2018;

110 euro, allegrini.it

28. Bertani (Grezzana, VR)
Già prima di Fine Ottocento i vini
firmati Bertani erano imbottigliati
ed esportati negli Stati Uniti:

una storia illustre che continua oggi
all'insegna dell'innovazione e della
valorizzazione delle migliori vigne
della Valpolicella Classica, come
dimostra il progetto Cru lanciato
nel 2019. Da provare: Amarone
della Valpolicella Classico 2015;

130 euro, bertani.net

29. Foss Marai
(Guia di Valdobbiadene, TV)

La cantina, fondata nel 1986
da Carlo e Adriana Biasiotto, si trova

in uno dei luoghi più suggestivi
delle colline del Conegliano
Valdobbiadene, Patrimonio
dell'Umanità. Appassionata
l'accoglienza in azienda,

che si articola in vari percorsi
di degustazione. Da provare:

Valdobbiodene Brut Guia Millesimato;
15,50 euro, fossmarai.com

30. Giusti Wine
(Nervesa della Battaglia, TV)

Compie 20 anni l'azienda
di Ermenegildo Giusti, che

comprende varie tenute dove
si può pernottare. L'imprenditore
ha restaurato la vicina abbazia
di Sant'Eustachio: qui monsignor
Della Casa scrisse il Galateo
e oggi si tengono corsi o tema.
Novità a Vinitaly: la Recantina
2021, varietà autoctona, affinata
in anfora; 75 euro, giustiwine.com

31. Zenato
(Peschiera del Garda, VR)

Negli anni Sessanta Sergio Zenato
iniziò un'avventura scommettendo
sul bianco trebbiano di Lugana,
tipico del lago di Gorda, e sulla
Valpolicella, con la riscoperta
del metodo di vinificazione

del ripasso, per produrre rossi
morbidi ed eleganti. Da provare:

l'annata 2018 dell'iconico Cresasso,
corvina veronese in purezza,
che a Vinitaly festeggia i suoi
20 anni; 33,50 euro, zenato.it

32. Viticoltori Ponte
(Ponte di Piave, TV)

Mille soci e tremila ettari di vigneto,
dal Nord di Venezia alla zona
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pedemontana di Treviso, per orco
20 milioni di bottiglie prodotte,
sono i numeri della cooperativa,

che ha appena ottenuto la
certificazione Equalitas, a garanzia

di uno sviluppo che rispetta
l'ambiente e I diritti umani.

Novità a Vinitaly: l'ampliamento
della gamma dei vini bio,
con un Prosecco, un Pinot

Grigio e un Merlot, e la special
edition For Peace, un Treviso

Prosecco Extra Dry in magnum;
26 euro, ponte 1948.it

33. Masi (Sant'Ambrogio
di Valpolicella, VR)

Tra i nomi che hanno fatto
la storia dell'Amarono, è anche
un punto di riferimento per i tour

e le degustazioni nelle varie tenute
del gruppo, tanto da essersi
meritata il premio di rilevanza
mondiale Best of Wine Tourism.
Da non perdere la visita della
tenuta Serego Alighieri, ancora

di proprietà dei discendenti
di Dante. Quest'anno festeggia
60 anni il Campofiorin, tra i rossi

emblema dell'azienda. Da provare:
Campofiorin 2020; 14 euro, masi.it

34. Pasqua Vini
(Verona)

Dal 1925, Pasqua è una delle
più importanti cantine ambasciatrici
dei vini veneti nel mondo; nel 2023

ha vinto il premio slnnovator
of the year», attribuito dalla

prestigiosa rivista americana
Wine Enthusiast, per il ruolo
pionieristico e l'innovazione
nello stile di vinificazione.

Da provare: Hey French, terza
edizione; 37 euro, posqua.it

35. La Cantina Pizzolato
(Villorbo, TV)

Biologica dal 1991, produce
anche una linea senza solfiti
aggiunti con la certificazione

vegana. Dal 2019 è cominciata
la sperimentazione con i vitigni

resistenti (Piwi), per una viticoltura
ancora più rispettosa

dell'ambiente e della biodiversità.
All'agriwinebar L'Officina

del Vino si tengono degustazioni,
serate a tema e masterclass.
Da provare: Prosecco

Extra Dry M-Use; 10 euro,
lacantínapizzololo. com

36. Cantine Maschio
(Visnà, TV)

Con oltre un secolo di storia,
l'azienda presenta la prima

bottiglia di Prosecco nel 1975,
dando il via a una fortunata
produzione di spumanti e vini

frizzanti, di cui è diventata leader
nel mercato italiano. Tra le novità,

lo spumante a base di ribolla
gialla, uva conosciuta dai tempi
della Serenissima e molto gradita
agli Asburgo. Da provare: Ribolla

Gialla Spumante Extra Dry;
5,50 euro, cantinemaschio.com

TRENTINO 
ALTO ADIGE

37. Tenuta San Leonardo
Avio, TN)

La famiglia Guerrieri Gonzaga
produce vini da vitigni internazionali

in grado di sfidare i decenni.
L'attenzione per la biodiversità
ha spinto l'azienda a creare

il parco di Villa Logorino, un'area
vicino alla cantina di 3,5 ettari

con innumerevoli piante e fiori, dove
si possono prenotare picnic gourmet.
Da provare: San Leonardo 2019;

94 curo, sanleonardo.it

38. Kettmeir
(Caldaro, BZ)

Fondata nel 1919 da Giuseppe
Kettmeir, comincia a produrre
spumanti nel 1964. Oggi parte
del gruppo Santa Margherita,
è un esempio per la produzione
di Metodo Classico, tanto che,
unica cantina in Italia, ha vinto
per due anni consecutivi il titolo
di Best Italian Sparkling Wine
del concorso internazionale
The Champagne & Sparkling
Wine World Championships,

con il Metodo Classico Athesis Brut.
Da provare: Alto Adige Brut

Athesis 2020; 24 curo, kettmeircom

39. Manincor (Caldaro, BZ)
Affacciato sul lago di Caldaro,
è una tenuta del Seicento, punto
di riferimento per la produzione

di vini biadinamici. Anche il succo
di mela è eccezionalel Da provare:
Terlano Chardonnay Sophie 2022;

39 euro, manincoccom

40. Caste) Juval
(Castelbello-Ciardes, BZ)

Di proprietà di Reinhold Messner,
è un'azienda agricola che
produce vini, sidro e distillati.
Tutto il colle sotto l'imponente
castello offre la possibilità

di piacevoli passeggiate tra le vigne.
Da provare: Alto Adige Val Venosto

Riesling Windbichel 2021;
42 euro, unferortl.it

41. Cantina Kurtatsch
(Cartaccia, BZ)

Fondata nel 1900, eccelle nella
produzione di vini rossi da vitigni
internazionali. Da non perdere
una visita all'avveniristica cantina

e l'Esplorazione vitivinicala,
un tour di una giornata tra le vigne,

con degustazione di 12 vini
nei loro luoghi di origine.

Novità a Vinitaly: si potranno
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