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Abbinamenti (di)vini

Ferrari
Maximum 
Blanc 
de Blancs 
26 euro. 
Un Trento Doc di sole 
uve Chardonnay, fresco 
e di grande finezza. Il 
finale regala sfumature 
di agrumi e sensazioni 
minerali. Super con il 
pesce (anche i carpacci).

Brolo 
Campofiorin 
Oro Rosso 
Verona Igt
Masi
17,50 euro. 
Secco, ricco, vellutato. 
Elegante. Un rosso di 
raro eclettismo: si abbina 
a pasta con sughi di 
carne o funghi, risotti, 
carni rosse...

Altemasi 
Trento Doc
Pas Dosé

38 euro. 
Delicate note floreali di 
ginestra lo rendono più 
complesso. Equilibrato 
e intenso, ha un finale 
“ammandorlato”. 
Perfetto con i crostacei 
e il pesce arrosto.

Brindiamo!
Preparate i calici: c’è da festeggiare. Con dieci proposte brillanti. E piatti “da sposare”

di Cristiana Pozzi

Simoncelli 
Brut 
Trento Doc

23 euro ca. 
Questo blanc de blancs 
ha un profumo intenso 
e gradevole che ricorda 
i frutti delicati a polpa 
bianca. Equilibrato e 
versatile, dall’aperitivo 
agli eventi. Sì con primi 
piatti e antipasti di mare.

Cesarini 
Sforza 1673
Rosé
32 euro ca. 
Pinot nero al 100 per 
cento, questo raffinato 
Metodo Classico 
Trentodoc ha delicati 
sentori di more e mirtilli 
appena colti e una nota 
di fragola nel finale. 
Provatelo all’happy hour. 
Anche col pesce crudo.
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Abbinamenti (di)vini

Villa Sandi 
Valdobbiade
Prosecco 
Superiore 
Docg Extra 
Dry
9,50 euro. 
Via libera all’aperitivo! Si 
abbina a pesci marinati 
con erbe aromatiche. 
E osate con un tempura.

11 Minutes 
Rosé Tre 
Venezie Igt 
Pasqua

15 euro. 
Un blend di pregio 
per un rosato fresco e 
avvolgente, dal bouquet 
intenso e complesso. A 
sorpresa, sorseggiatelo 
con un degno piatto 
di affettati misti.

25.12 
Prosecco 
Doc Bio 
Extra Dry 
Ponte 1848
25 euro ca. 
Una Magnum edizione 
limitata, buona (anche) 
perché rispetta la 
biodiversità e fa 
beneficenza. Ok con 
un hamburger gourmet.

Cartizze 
Brut Docg 
Ruggeri 
22 euro. 
Conviviale e vivace, 
fragrante e aromatico, 
questo Valdobbiadene 
Superiore di Cartizze 
seduce per equilibrio 
e sapidità cristallina con 
delicate note minerali. A 
tutto pasto, speciale col 
risotto ai frutti di mare.

Rive di San 
Giovanni 
Magnum 
Cantina 
Produttori 
Valdobbiadene 

27 euro ca. Prosecco 
Superiore Docg Dry, in 
soli 4mila esemplari per 
i 70 anni dell’azienda. 
Esalta un primo di mare.

© R I P R O D U Z I O N E R I S E R VATA

Bollicine di pregio, più un rosso di rango e un bianco di classe. Scelti per voi


