


5idee per brindare in vacanza

Un’estate Ba
frizzante | |

Le mille bolle brut da servirein tavola
dall’aperitivo allacena
Di ALBERTO DEL GIUDICE
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I meglioesprime e trasmettela
gioiadivivere.LaFranciacortalo @
hacompreso per primagia nel BERLUCCHI
1962, Quest'annoguindiricorreun R
anniversario iImportante per le bollicine ’h]
rosa. In principio ¢i fula Cuvée Imperiale ) 1.1'1'-‘1\.1

Max Rosé di Guido Berlucchi, oggilo
spumante rosatoeil best sellerdella
Franciacorta, in tutte le suedeclinazioni.
Dal 2001 pure nondosato. Eanche
quest'ultimo&un primato franciacortino
introdotto da Mosnel conil celebre Parosé.
Negliultimiannile bollicine Pas Dosé sono
divenute di moda, ma solodue decennifa
eranoquasiunanovitaassolutaeloerano
certamente nellaversioneinrosa.La
Franciacorta hacompresointempinon
sospetti quale fosse il segreto diquesto
vinoaldiladellesuevirtlu organolettiche,
aromatiche e gustose. |l segreto sono le sue
sfumature cromatiche. Le tintedel rosé
seduconoal primo sguardo. Ognicantina
halasuaricetta, in basealterroir,in base ai
vigneti piuvocati,di PinotNeroe
Chardonnay. Si parla tanto divini eleganti
ed emozionanti, main questoterritoriocon
vistalago (il Lagod'Iseo) I'eleganzae le belle
emozioni sonodicasa.@
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CESARINI

TRE®

LARISERVA
DIMONTAGNA
Alle pendic

Aquila Reale Trentodoc
di Cesarini Sforza,
L'ultima edizione 2011
@puropiacere, da
degustare durante un
pasto mare e monti
operun brindisial
tramonto. |l Blanc de

CRU,CRU, CRU.
CHEGUSTO!
I'Asolo Prosecco DOCG
Superiore FM333 Brut
di Montelvini ¢il
primo spuman
denominazione prodotto
@ provenienti daun
igneto.

Itato nel calice si
coglie eccome.
Loaccompagniamo
aun'impepatadicozze,
auna fritt

CALICIE
CICCHETTI
Iltradizionale aperitivo
veneto sisposa
magnificamente con

le bollicine. Baccala,
finocehiona, sarde in
saor. Mail Prosecco
DOC Treviso Millesimato
ExtraDrydi Pontelo
stappiamo e gustiamo
anche atutto pasto.
Conl'acquolinain bocca
versiamo anche un
calice divinofresco
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