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SAN VALENTINO: WINE & SPIRIT - COSA SCEGLIERE?

SICEE TRAMETTARI DI BACCO E CHSTILLATE

Archiviate le feste natalizie, la ricorrenza sicuramente pil gradita per celebrare con chi 51 ama @ certamente
San Yalentino (1). Gicielli, fiori, Libri, le idee non mancang per stupire |l progrio compagno ma dobblign #
ceriamente la cena a lume di candela, anche tra le mura domestiche.

Ecco che la Redazione vi consiglia 5 suggestionl per twiti i gusti, da assaporare a cena o come after

dinner. E da presentare insicme a un biglictting appassicnateo: "Da bere insicme!”

= [2) Tedeschi, Marne 180 Amarene della Valpolicells DOCG - Vino corpose ed elegante, dalle sfumature
rosso rubing, al naso rivela morbide note di vaniglia & di etereo, sentord di frutta dolee [ribes. mirtille,
ciliegia). In bogca dimostra twtto il sue carattere: rotondo e ben bilanciato, ¢ wn vino complesso, lunge
persistente, E' labbinamento perfesto con cami rosse @ formaggl stagionati, Un cin cin ideale per i pid
appassionati che desiderano brindare allamaro o allamata In v momento speciale. Magglori Info QUL

- (3) Punto G, pensiero stupendo... di Ponte. Con il suo colore giallo pagliering, linconfendibile profumo che
evidenzia note fruttate 4i mela e di pera che sfociane nel foreale del gelsoming, un delicato gusto morbido
ed armonico, il Pinot Grigio Spumante Brut PUNTO G della maison veneta PONTE ¢ Lla formula seqreta per
vn San Valentino alla scoperta del piacers dei sensi, Ideale come aperitivo, Punto G 5i abbina
magnificamente ad antipasti e piatti di pesce. Perfetto a tutto pasto. Maggiori info QUL

- (%) Garda Rosé Doc brut metodo classico Famiglia Olivinl - Lelegantissimo packaging contiens un vino
ottenuto dalla visificazione in rosato di uve Riviera del Garda classico chiareto con una particolane
attenzione dedicata alla percentuale delle varietd che lo compongono e all'epoca vendemmiale. DN colore
rasato tenue, floreale al naso & ideale come aperitivo, ben si abbina a tutti | piatti a base di pesce, piacevale
con La crudite di scampi. Maggior info QUI

= (5} talicu®, Rosolic di bergamotto - Italicus®, Rosolio di bergamotto, & anche ingrediente esclusive della
tavola romantica, Ecco il suggerimento dello chef Daniel Canzian per un‘accoppiata cocktail-cibo, I cocktail
EL Sciur & abbinato a un risotto aromatico, il risomo al limone, sugs darroste ¢ lguinzia® & curato dalla
mente creativa di Mattia Pastord, nota firma nel panorama dells mixelegy italiana. Il risotto, nate per
sfruttare quel gusto inconfondibile del sugo che rimaneva nella teglia dellarrosto della nonna, & cotto in
maniera tradizionale, al quale vieng aggiunto a cottura wltimata il succo di limone. Mantecato con burrs,
parmigiang e buccia di Umone in salameiz, viene steso nel piatto e completate con il sugo d'armosto e un
oo di liguirizia in polvere,

Il eocktail: El Sciurlngredienti: 3 ¢l di ltalicus, 3 cl bitter & 3 cl vodka

Preparazione; in un mixing glass, miscelare ¢ quindi senire i un bicchiere da oocktail decorato con la
crosta di polvers di arancia e sale. Maggion info QLI

= (&) Grappa Schweizer Pisoni - Con un grada alcolico del 40% vol. questa grappa risulta al palate morbida
calda con note di vaniglia, frutta secca e miele. Il prestigloso Tridente dimostra leccellenza del prodotio
derivante dalle vinacce esclusivamente trenting ¢ dellaccurate lavore svolte dal distillatore nelle varie fasi
di produzione. Letichetta e la confezione riproducons Uapera Uva & Ving™ del maestro Schweizer, gid allieve
di Pablo Picasso, che propone unesplosione di color wivaci a voler rappresentare il sole infuocate, il
distillatare "natwrale’. Maggicri info QUL
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