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Tipo di vino:
Wine type:

-

Colore:
Colour:

Profumo:
Bouquet:

Sapore:
Taste:

Treatment during wine-making:

SPUMANTE

GUVER Stilce‘l::;elieano
\ Extra Dry
Nome del vino/Wine name: Spumante Cuvée Extra Dry

Blend di uve bianche.
White wine blend.

Preparazione della base spumante: Vinificazione in bianco, con pressatura soffice

e fermentazione condotta con lieviti selezionati
a temperatura controllata.

Traditional white vinification with soft pressing
and fermentation performed with yeasts at
controlled temperature.

Tenore alcool/Alcohol content: 11% vol.

Invecchiamento: In botte: non previsto - in bottiglia: non previsto.
Ageing: In casks: not foreseen - in bottle: not foreseen.
Tipo di bottiglia/Bottle type: Athmosphere 0,75 It.

Imballo: Cartoni da 6 bottiglie.

Packing: Cases of 6 bottles.

ESAME DEGUSTATIVO/TASTING ANALYSIS

Giallo paglierino vivo con riflessi verdognoli.

Bright straw yellow in colour with greenish reflections.

Lolfatto presenta note di frutta a polpa bianca
impreziosito da eleganti sentori floreali.
Delicate notes of white fruits and slight floral hints.

Gusto fragrante, moderatamente acido.
Fragrant with medium acidity.

Temperatura di servizio: 6/8 °C.

Serving temperature:

Abbinamenti: Ideale come aperitivo e per accompagnare primi
piatti a base di pesce.

Matches with: Ideal combination with dishes based on fish and

as an aperitif.
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