TERRE DEL

MERLOT

VENETO IGT

Nome del vino:

Tipo di vino:

Collocazione del vigneto:

Giacitura e tipo di terreno:

Varieta d’uva:
Tenore alcolico:
Zuccheri:
Acidita:

Processo di vinificazione:

MERLOT Veneto
Indicazione Geografica Tipica

Vino fermo.

Regione Veneto.
Pianura di media fertilita.
Merlot

12% vol

7 g/l

4,8 g/l

Vinificazione con macerazione

prolungata sulle vinacce. Fermentazione
lenta per favorire la conservazione degli

aromi.
Bottiglia: Bordolese.
Capacita: 0,75 It.
NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: Rosso intenso con riflessi violacei.
Profumo: Fruttato, lievemente erbaceo con chiari
sentori di mirtillo e di lampone.
Sapore: Corposo, vivo, lievemente tannico.
Abbinamenti: Esalta ogni tipo di carne, bianca, rossa,

selvaggina ed arrosti. Ideale se abbinato
a formaggi stagionati.

Temperatura di servizio: 18-20 °C

Temperatura di conservazione: Trai15ei20 °C

DATI TECNICI

EAN bottiglia | EAN cartone | bott. x cartone |cartoni x pallet| schema pallet

8005011608070 | 8005011608278 | 6 | 96 24x4

altezza bott. |diametro bon.|peso lordo bott.| dimensione cartone | peso lordo cartone
29,3 cm. | 7,5 cm. | 1,16 kg.

| cm. 23x15,3x30 h 7,2 kg.

h pallet (compreso legno 15 cm) | peso lordo pallet (compreso legno 22 kg)

135 cm. | 713 kg.
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